FRUHLINGSKARTE

Vorspeisen

Asparagi verdi con burrata e prosciutto di Parma
Griner Spargel mit Burrata und Parmaschinken

Insalata di finocchi e indivia con gamberi e pane all’aglio
Fenchel-Chicorée-Salat mit Crevetten und Knoblauchbrot

Carpaccio di Manzo ai pomodori secchi con Castelmagno
Rindscarpaccio mit getrockneten Tomaten und Castelmagno-Kase

Hausgemachte Teigwaren

Ravioli di carne al burro e salvia
Fleischravioli an Salbeibutter

Linguine ai gamberi e basilico
Linguine mit Crevetten und Basilikum

Spaghetti del Capitano

Cherrytomaten, Salame Napoletano, Peperoncino, Knoblauch

Gnocchi di patate al pomodoro e olive con zucchini
Kartoffelgnocchi an Tomaten-Olivensauce mit Zucchetti

Tagliatelle con guanciale, broccoli e Pecorino
Tagliatelle mit Speck, Broccoli und Pecorino

with

EAT-WINE-SOCIAL
FINE BISTRO

CHF

21.00
24.00

18.00/24.00

21.00/28.00
21.00/28.00
18.00/21.50
18.00/23.00

19.00/25.00



with

EAT-WINE-SOCIAL
FINE BISTRO

CHF
Aus dem Meer
Filetti di branzino al pomodoro e aneto con asparagi verdi 39.00
Wolfsbarschfilets mit Cherry Tomaten, Dill und griinem Spargel
Filetti di sogliola al limone e timo con zucchini 42.00

Seezungenfilets an Zitronen-Thymiansauce mit Zucchetti

Von der Weide

Scaloppine di vitello in salsa al Parmigiano e noci con asparagi verdi  45.00
Kalbschnitzel an Parmesan-Baumnusssauce mit griinem Spargel

Filetto di manzo alle erbe e peperoncino con pomodorini e broccoli  49.00
Rindsfilet an Krduter-Peperoncino-Sauce mit Cherry Tomaten und Broccoli

Fiir unsere kleinen Gaste (bis 12 J.)

Chicken-Nuggets mit Pommes 13.50
Kleines Wienerschnitzel mit Pommes 16.50

Spaghetti mit Tomatensauce 12.50



