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EAT-WINE-SOCIAI
FINE BISTRO

Bankettauswahl fir Juni, Juli, August und September

CHF
Vorspeisen
Antipasti misti 25
Vitello tonnato 21
Mousse di pomodori con rucola e Parmigiano
Tomatenmousse mit Rucola und Parmesan 19
Bruschetta al pomodoro con mozzarella di bufala e basilico
Tomatenbruschette mit Biiffelmozzarella und Basilikum 19
Caponata di melanzane alla siciliana con gamberi alle erbe
Sizilianisches Auberginen-Gemuseragout mit Krautercrevetten 23
Strozzapreti al pomodo con broccoli, olive e peperoncino
Strozzapreti an Tomaten-Broccolisauce mit Oliven und Peperoncino 19

Maccheroni al pomodoro con pancetta e piselli

Maccheroni an Tomaten-Specksauce mit Erbsen 19



Hauptgange
Fisch
Coda di rospo al limone e capperi con peperonata

Seeteufel an Zitronen-Kapernsauce mit Peperonata

Filetti di branzino alla crema di olive e pinoli con fagiolini

Meerwolfsfilets an Oliven-Pinienkerncreme mit griinen Bohnen

Fleisch
Lombata di vitello al limone e timo con verdure al forno

Kalbsnierstiick an Zitronen-Thymiansauce mit Ofengemise

Filetto di manzo ai finferli e rosmarino con zucchini

Rindsfilet mit Eierschwdammen, Rosmarin und Zucchetti

Tagliata di manzo all’aglio ed erbe con fagiolini e pomodori

Rindsentrecote an Knoblauch-Krautersauce mit griinen Bohnen und Tomaten

Filetto di maiale al Parmigiano e noci con spinaci

Schweinsfilet an Parmesan-Baumnuss-Sauce mit Spinat
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Vegetarisch
Gratin di patate e porri con funghi

Kartoffel-Lauchgratin mit Pilzen 22

Parmigiana di melanzane

Auberginengratin mit Tomaten und Parmesan 22

Spiedino di verdure alle erbe con spinaci e pinoli

Gemiisespiess an Krauterdl mit Spinat und Pinienkernen 23
Dessert
Panna cotta con melone 9

Tiramisu ai frutti di bosco

Waldbeerentiramisu 10

Nettarine marinate agli amaretti con gelato alla vaniglia

Marinierte Nektarinen mit Amaretti und Vanilleglacé 9

Mousse alla stracciatella con fichi marinati

Stacciatellamousse mit marinierten Feigen 10



